
Lundi Mardi Jeudi Vendredi

Terrine de Légumes * Salade verte Mousse de canard Quiche saumon boursin

Roti de dinde Hachis parmentier végétarien Paupiette de porc Merlu

Petits Pois Gratin de salsifis Purée 

Yaourt aromatisés Camembert Petits Suisses Crème vanille

fruits au sirop Fondant au chocolat* Cookies Fruits de saison

Macédoine Celeri rémoulade Radis beurre Feuilletés aux fromages

Cote de porc Nuggets de poulet maison Quenelles de brochet gratinées

Purée de patate douce* Frites Gratin de pâtes aux poireaux Riz

Yaourt nature St Nectaire Ptit Louis

Gateau à l'ananas Fruits de saison Fruits de saison Roulé à la confiture de fraise *

Carottes rapées Quiche brocolis Salade de Cervelas Betteraves

Saucisses Cordon bleu Colin sauce tomate

Pommes dauphines Lentilles à la tomate Haricot vert à la persillade Gratin de Chou fleur

Comté Babybel

Mousse speculos* Fruits de saison Fromage blanc aux fruits Compote de fruits

Salade d'endives Taboulé à l'orientale Salade composé Tarte aux fromages

Escalope à la  crème Cabillaud sauce citron

Printanière de légumes* Lasagne végétariennes aux épinard Spaghetti bolognaise Carottes vichy

Tomme 

Crumble  aux pommes * Compote de fruits Pana cotta aux fruits rouges Fruits de saison
Légumes et Fruits frais                  BIO ( Selon approvisionnement )                 Local      

Nos yaourts proviennent de la ferme du mezaneau à Toutenant, nos fromages proviennent de la Fromagerie la ptite crémerie à St germain du Bois et notre 

fromage blanc de chez Florence Dion à La Chapelle St Sauveur

Nos menus sont succeptibles de changer en fonction des approvisionnements

Menus de la Cantine Scolaire 

Semaine du 1 mars au 5 mars 2021

Semaine du 8 mars au 12 mars 2021

Semaine du 15 mars au 19 mars 2021

Semaine du 22 mars au 26 mars 2021


